Liebe Giste,

zundchst vielen Dank fir lhr Interesse an unseremn Haus.

Sie planen eine private Familienfeier, ein Firmenevent, eine Party oder
mochten mit einer Gruppe in unserem Keller einen einzigartigen Abend
verbringen ? Mochten Sie gerne erleben, wie einst die Ritter bei Tische safien
? Méchten Sie verlorenen gegangenen Team- Spirit am Arbeitsplatz neu
fordern ? Reizt es Sie, einmal als ,,Star tber den roten Teppich zu gehen
und das Rampenlicht zu geniefen ? Vielleicht haben Sie auch ganz andere

Pldne ?

Wir wiirden thnen sehr gerne den passenden Rahmen bieten, um lhr Fest
fir Sie zum einem unvergesslichen Erlebnis werden zu lassen und méchten

uns gerne kurz vorstellen:

Wir sind ein Inhabergefilhrtes kompetentes Unternehmen und bieten lhnen
einen professionellen Rundum- Service. Unser freundliches und versiertes
Personal hat den Anspruch, unsere Gdste herzlich und engagiert zu
betreuen. Unser uriges Anwesen verfiigt tber einen wunderschonen Garten
mit weitem Blick auf die herrliche Natur der siidlichen Weinstrafe. Unser

Biergarten verspriiht ein ansteckend gemiitliches Flair.

Wir hoffen, lhnen mit dieser Veranstaltungsmappe eine kleine Hilfestellung
bei der ersten Grundplanung geben zu kénnen und freuen uns auf lhre
Riickmeldung. Bei Fragen, ldeen oder Anderungswiinschen sprechen Sie uns

sehr gerne an. Wir freuen uns auf Sie und lhre Gaste !

lhre Jennifer Schartner und das Team vom Konig Ludwig Keller
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Konig Ludwig Brunch

Lassen Sie die Seele baumeln und geniefen Sie einen ganz besonderen Brunch
unter freiem Himmel in unserem einzigartigen Biergarten. Schlemmen Sie sich
durch unser reichhaltiges Angebot an kalten und warmen schmackhaften Speisen
die wir frisch und mit Liebe fir Sie zubereiten. Bei uns kommen nicht nur

herzhafte Esser sondern auch Vegetarier und sife Geniefer voll auf ihre Kosten.

Eler und Speck frisch a la minute fiir sie zubereitet,
Tomate Mozzarella, Wurstsalat, Joghurt,
Wurst und Kdse Auswahl, Friichte Auswahl,
Miinchner WeiBwiirste mit siifem Senf,
dreierlei Marmelade, Honig, Cerealien so wie Musli,
Norwegischer Raucherlachs an Meervettichsahnedip,
Kaffee, Tee, Orangensaft,

Brot, diverse Brotchen und Gebdck
Reichhaltige Steakauswahl,
verschiedene hausgemachte Dips und Kriuterbutter,
Frische Salate mit verschiedenen Dressings,
Pommes und Offenkartoffeln

Hausgemachter Schoko,- und Vanille Pudding

p- P. 22,50 €



lhr Empfang, perfekt in Szene gesetzt

Beginnen Sie lhre Festlichkeit mit dem herzlichen Empfang lhrer Giste in unserem
wunderschonen Garten. Mit einem herrlichem Glas Sekt konnen Sie beim
Sonnenuntergang und perfektem Lichterspektakel die traumhafte Aussicht auf die
Rheinebene geniefen. Am offenen Lagerfeuer servieren wir lhnen kleinen
Kostlichkeiten, Fingerfood und erste Getranke.

ein Glas Pfilzer Secco, warme Laugenbrezel p- P. 3,90 €
ein Glas Sekt, frisch gebackener Flammkuchen p- P. 5,90 €
ein Glas WeiBbier, Weifwiirste mit Senf und Brezel p- P. 6,90 €

Ein Glas Hugo, klassische Auswahl an Kanapees,

z.B. Lachs, Frischkdse, Schinken, mini Bruschetta p- P. 4,80 €

Lichtspektakel

Unser hauseigener Lichttechniker setzt lhren Empfang ins richtige Licht

und verzaubert lhre Gaste mit einem Kunstwerk aus Lichtern und Glanz.

80 €

Flammenzauber

Empfangen Sie lhre Gaste in einem Meer aus Fackelschein. Mit einer Vielzahl
an Leuchten und Feuersdulen erstrahlt jeder Empfang zu einem wahren
Hingucker. 60 €



Vorspeisen

Egal, fir welche Speisen Sie sich entscheiden, Vorspeisen stellen den Auftakt
eines jeden gelungenen Abends dar. Nutzen Sie die ungezwungene
Atmosphire zum Beginn lhrer Veranstaltung um noch den ein oder
anderen geselligen Plausch mit lhren Gdsten halten zu kénnen. Nach der
Vorspeise haben Sie geniigend Zeit fur Spiele, Aktivitaten oder um noch

einen Hauch frische Luft in unserem romantischen Garten zu genieflen.

Nachstehend erhalten Sie erste Vorschlage fir ein gelungenes Vorspeisen -
Buffet. Selbstverstandlich haben Sie auch die Moglichkeit, einzelne
Kleinigkeiten zu kombinieren und so lhr perfektes Fingerfood zum Empfang

oder als Bestandteil eines Meniis zu wihlen.

»Pfalzer« Vorspeisen- Buffet

Rosa gebratenes Roastbeef an Zwiebel- Dip,
Saumagencarpaccio, Leberwurst, Griebenwurst,
Pfalzer Rieslingschinken an Honig-Senf- Dip,
Schwartenmagen, Sauschwanzel,

Pfalzer Kartoffelsalat,

Handkdase, Obatzter und Spundekis,
frische Salate vom Markt mit verschiedenen Dressings

Brotchenkranz, Bauernbrot, Schimalz und Butter

p- P. 12,50 €



»Konig Ludwig® Vorspeisen- Buffet

Hausgemachte Kartoffelpuffer mit Lachs und Meerrettich- Dip,
Parmaschinken auf Ananas-Carpaccio,
feinste Blattsalate mit karamellisierten Birnen und Niissen,
Cocktail von Tomaten und Avocados,
Tomate- Mozzarella mit Balsamico- Glace,
Salat frisch vom Markt mit zweierlei Dressing,

Bauernbrot und Baguette

p- P. 15,50 €

Vorspeisen- Buffet ,,mediterran*

Feinstes Carpaccio vom Rind, Vitello Tonnato,
Scampispiefe ,,Provencale
gegrilltes Antipasti- Gemiise,
Rucola- Salat mit Avocados, Parmesankdse und Tomaten
Tomate- Mozzarella mit Balsamico- Glace ,
reichhaltiges Salatbuffet mit verschiedenen Dressings,

Bauernbrot und Olivenbaguette

p- P. 16,50 €



Kalte Vorspeisen

Feldsalat mit Himbeer- Vinaigrette,
Speck und hausgemachte Croutons

Tomate Mozzarella wit Balsamico- Glace

Ceasar- Salad mit Gefliigel- Spief,

hausgemachte Croutons, Parmesan

Rucolasalat mit Avocado und Parmesan

Carpaccio vom Saumagen an Salat-Garnitur

Feinstes Carpaccio vom Rind an Salat- Garnitur

Vitello Tonnato vom Kalbsfilet

Rosa gebratenes Roastbeef an Pfilzer Zwiebeldip

Warme Vorspeisen
Gegrillte Peperoni
Raucherlachs mit Meerrettich- Dip auf Rosti

Mavrinierter Feta in Folie vom Grill

p. P. 5,50 €

p- P. 6,00 €

p- P. 7,50 €

p- P. 7,50 €

p- P. 7,00 €

p -P. .50 €

p- P. 4,50 €

p- P. 4,50 €

p- P. 6,00 €
p- P. 7,50 €

p- P. 6,80 €



Bel einer ldngeren Verweildauer in unserem einzigartigen Ambiente
empfiehlt es sich, zwischen den einzelnen Menii- Komponenten
Zwischengdnge zu servieren. Diese sind nicht wnur iberraschend
schmackhaft und neutralisieren den Geschmack der einzelnen Speisen

sondern tberbriicken gekonnt die Zeit bis zum ndchsten Gang.

Zwischenginge

Waldbeerensorbet p- P. 3,50 €
Limetten-Basilikum- Sorbet p- P. 3,50 €
Lauwarmes Kokos-Kiirbissippchen p- P. 3,80 €



Buffet- Vorschldge

Sie lieben die ungezwungene Atmosphire und mochten hier und da Zeit
fir einen kleinen Plausch mit lhren Gisten haben ? Sie lieben es, auch
widhrend des oft langwierigem Essens ein wenig frische Luft in unserem
romantischem Garten zu schnappen ? Sie mochten jedem lhrer Giste die
Gelegenheit geben, ganz frei und ungezwungen die Speiseauswahl und
Menge selbst zu bestimmen ? Sie méchten sich nicht fiir ein festgelegtes
Menii entscheiden ? Dann sind unsere grofziigigen Buffets genau das
Richtige fiir Sie ! Bitte wdhlen Sie aus unseren verschiedenen Buffet-

Vorschlagen.

Vesper- Buffet

Scheiben vom rosa gebratenem Roastbeef an Zwiebeldip,
Elsdsser Wurst-Kdsesalat,
wiirzige Salami, Raucherschinken,
Obazta, Kdseauswahl mit Feigensenf,
Pfalzer Kartoffelsalat mit Speck und wiirziger Krautsalat,
Brotchenkranz, Bauernbrot und hausgemachtes Schimalz,

reichlich garniert mit Radieschen, Rote Zwiebeln und Essiggurken

p- P. 11,50 €



Pfalzer Buffet
Pfalzer Saumagen, Bratwiirste und Leberknddel,
ZwiebelsoBe und Weinkraut,

Leberwurst, Griebenwurst, Schwartenmagen,

Landjdger, Sauschwinzel,

Pfalzer Kartoffelsalat, Handkase, Spundekas,

frische Salate vom Markt mit verschiedenen Dressings,

Brotchenkranz, Bauernbrot, Schmalz und Butter

p- P. 16,80 €

Bayerisches Buffet
Kartoffelsuppe mit Brunnenkresse und Croutons,

Bayerische Weifwiirste mit siifem Senf,

Schweinebraten mit Blaukraut und Semmelknodeln,
Schweinshaxe im Ofen knusprig gebraten,
Fleischpflanzerl, scharfe Krainer,
Miinchner Wurstsalat, Salami und Raucherschinken,

Radi, Obatzter, Krautsalat, Bauernbrot und Brezeln

p- P. 19,80 €
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Sommer- Buffet

Hausgemachter Hahnchenbrustsalat mit Mandarinen,
Parmaschinken auf Ananascarpaccio,
Tomate Mozzarella mit Balsamico- Glace,
reichhaltiges Salatbuffet mit verschiedenen Dressings

Bauernbrot und Baguette

Maispoulade auf buntem Risotto,
Schweinerickenspie mit Rosmarinkartoffeln,
gegrillte Tomaten und Zucchini,

hausgemachte Krauterbutter

Eisbombe Vanille-Pistazie
tiberzogen mit einem Traum aus weifer Schokolade und

reichlich garniert mit Sommerfrichten

prasentiert auf einem 2 m langen Spiegel mit Feuerwerk

p- P. 39,0



»Konig Ludwig” - Buffet

Schweinemedaillons mit frischen Friichten
Raucherschinken auf Melonenschiffchen
gegrillte Peperoni
hausgemachter Gefligelsalat
reichhaltiges Salatbuffet mit verschiedenen Dressings
Tomate Mozzarella mit Balsamico Glace

Bauernbrot und Baguette

...........

Am Stiick gebratenes Roastbeef mit Sauce Bernaise
Herzoginnkartoffeln und Mandelbroccoli

Bandnudeln mit Lachs und Blattspinat

Dessertbuffet ,,Konig Ludwig”

Mousse von heller und dunkler Schokolade,
frischer Obstsalat, Erdbeertiramisu, feine Pralinen

Eisbombe serviert auf einem 2 m langen Spiegel mit Feuerwerk serviert

P. P- 45)_ €
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Unsere Grillbuffets

Wir grillen fiir Sie - zu jeder Jahreszeit ! Die frische Zubereitung unserer
Grillspezialitaten wmwacht uns besonders viel Freude ! Das Grillen
gewdhrleistet die bestmoglichste Qualitit der einzelnen Komponenten und
bietet jedem Gast die Moglichkeit, direkt Einfluss auf den Garpunkt und
die Wiirze zu nelhmen. Geniessen Sie den Duft von BBQ !

Grillparty ,,Konig Ludwig*

Eingelegte Schweinesteaks,
marinierte Schweineriickensteaks,
gegrillter Schafskdse, Kdsewiener, Folienkartoffel,
verschiedene Dips, Quark und Krduterbutter,
reichhaltiges Salatbuffet,

Auswahl von Baguette und Brot

p -P. 18,50 €

Grillparty ,,Konig Ludwig” Exklusiv
Eingelegte Lammkoteletts, kleine Rumpsteaks,
Scampispiefe, gegrillter Schafskdse,
zarte Maispoulardenbrust, Maiskolben,
verschiedene Dips und hausgemachte Kriuterbutter,
Folienkartoffeln mit Krauterquark,
reichhaltiges Salatbuffet,

Auswahl von Baguette und Brot

p- P. 23,50 €
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Grillparty ,,original american BBQ“

Frisch zubereitete Burger, gegrillte chicken wings,
riesen Spareribs mit hausgemachter BBQ-Sofe,

Beefsteak- Spiefe mit Bacon und Zwiebeln, Buttermaiskolben,
Onion Rings, Kraut- und Bohnensalat, Ofenkartoffel mit Sour Cream,
Country Potatoes, verschiedene Dips und hausgemachte Krauterbutter,

reichhaltiges Salatbuffet,
Auswahl von Baguette und Brot

p- P. 24,00 €

Grillparty ,,Mediterran*

Lammkoteletts an Joghurt-Minze- Dip,
marinierte Rumpsteaks mit geschrotetem Pfeffer,
Scampi- Spiefe ,,Provencal”, Gefliigelspiefe,
Rosmarinkartoffeln an Basilikumquark, Tomatenreis,
hausgemachter griechischer Tzatziki,
Verschiedene Dips und Krduterbutter,
reichhaltiges mediterranes Salatbuffet,
Auswahl von Brot und Baguette

p- P. 26,00 €



Tapa “s aus Andalusien

Tapa’s stehen fiir Andalusien, lange Sommertage, warme Nichte, flirrende
Stimmung und Vielfalt der Speisen. Wir wagen den Versuch, die
traditionellen spanischen Rezepte an unsere Pfilzer Esskultur anzulehnen.
Ganz nach lhren geschmacklichen Wiinschen stimmen wir die einzelnen
Tapa’s mit lhnen ab und beraten Sie sehr gerne, welche Kombinationen
geschmacklich besonders reizvoll sind. Sie bestimmen, wie thr Tapa Menu
zusammengestellt werden soll oder welche Kostlichkeiten hr Tapa Buffet
bietet. Uns liegen Tapa’s besonders am Herzen ! Warum erzihlen wir lhnen
gerne bei einem gemiitlichen Glas Vino Tinto. Unsere nachstehenden

Vorschldge verstehen sich als erste Anregung fir Sie.

»Pfilzer Tapa’s Buffet”

geschdaumtes Kartoffelsippchen mit gebratenen Saitlingen und Kresse,
Feige im Speckmantel, Tatar vom Lachs,
Saumagenwiirfel auf Tomatensalsa, Gemiise im Parmesanmantel,
Pfalzer Ravioli mit Gewiirztraminer- Kraut und Blutwurst
Mini Fleeschnepp mit Meerrettichsofe

marinierte Friichte mit feinstem Rotweinels

Preis p. P. 39,- €
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Beispiel ,, Tapa Menii“, tischweise in Gingen serviert

Klassische Gazpacho mit Parmesanchip, Sherry- Garnelen,

Tomaten- Basilikum- Focaccia,

Gegrillte Hahnchenfliigel mit Honig glasiert, gegrilltes Gemdise,
Chorizo- Kartoffel- Spief

.......................

Carpaccio vom Rind mit frisch gehobeltem Parmesan,
Tomaten Mozzarella SpieBchen,

Tatar vom Lachs mit Honig- Dill- Sauce

Frische Churros mit Zimt und Zucker,

Mousse von heller und dunkler Schokolade

Preis p. P. 49,- €
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Dessert- Variationen

Was waire ein perfektes Essen ohne den kréonenden stfen Abschluss ? Nicht
komplett - richtig ! Ein herrliches Dessert passt am Ende immer noch !
Ganz egal, ob Sie es klassisch und wirklich zuckrig lieben, frisch und fruchtig
oder erfrischend und leicht. Wir haben fir jeden Geschmack etwas
passendes dabei !

Fiirst Pickler
Vanille-, Erdbeer- und Schokoladeneis,

umhiillt von heller und dunkler Schokolade p- P. 7,00 €

Tiramisu-Eistorte
In Espresso und Amaretto getrankte Biskuits,
Mascarponecreme, umhiillt von Vanille- und

Cappuccino- Eis, bestiaubt mit Kakaopuder p- P. 7,50 €

Dessertbuffet ,,Kénig Ludwig”
Mousse von heller und dunkler Schokolade,
frischer Obstsalat mit Friichten der Saison,

feinste Pralinen und eine Eisbombe. p- P. 4,50 €

17



unsere hausgemachten Eisbomben

Fir einen fulminanten Abschluss empfehlen wir lhnen unsere einzigartigen
hausgemachten Eisbomben die auf einen zwei Meter langen Spiegel
aufwendig in Szene gesetzt werden. Bei Feuerwerk und Wunderkerzen
bietet es sich an, den Abend nun in den lebendigen Teil iibergehen zu lassen.
Bitte scheuen Sie sich nicht, uns lhre geschmacklichen Vorlieben mitzuteilen,

gerne fertigen wir eine Eisbombe ganz nach lhren personlichen Wiinschen.

Eisbombe ,,Schwarzwalder*

Verschiedene Schichten von Schokoladen- und Vanilleeis
mit marinierten Sauerkivschen gespickt,
betraufelt mit edlem Kirschbrand

und einem Uberzug aus feinster Schokolade

p- P. 8,00 €

Eisbombe ,,Karibik

Mit Kokosflocken durchzogenes Vanilleeis,
Limoneneiscreme mit Ananasstiickchen,
in Rum getrianktes Schokoladeneis und Schokosplitter
umhiillt mit feinster heller und dunkler Schokolade

p- P. 8,00 €
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Eisbombe ,, Tutti Frutti®

Joghurt- Eiscreme durchzogen mit Kiwi, Mango, Melone,
Evdbeeren und Orangen

bestreut mit knackigen Krokant- Splittern

p. P. 8,00 €

Kdsevariationen

Gerne nehmen wir Sie zum Abschluss des Desserts, oder auch zu spaterer

Stunde, mit auf einen Streifzug durch die verschiedenen Kdsevariationen.
Verschiedene Weich- und Hartkdse
Frische Trauben, Niisse und Chilli- Honig

Baguette und Butter

p- P. 4,50 €
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Suppen um Mitternacht

Sollten Sie den Wunsch haben, Ihren Gdsten zur Mitternacht noch einen

kleinen Snack servieren zu lassen empfehlen wir

lhinen

unsere

schmackhaften  Suppen. Wir verwenden selbstverstandlich nur frisches

Gemiise vom Markt und saisonale, feinste Zutaten.

Karotten-Ingwersiippchen mit Kresse- Schaum
Herzhafte Pfalzer Kartoffelsuppe

Fruchtige Tomatencremesuppe mit Sahnehdaubchen
( auf Wunsch mit Gin)

Spargelcremesuppe (nur innerhalb der Spargelsaison)

3,80 €
4,20 €

4,20 €

4,80 €
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Fiir unseren Kleinen Gdste:

Damit auch der Nachwuchs mit lhnen ein frohliches Fest erleben darf
versorgt unsere Kinderbetreuung bei Bedarf Ihre Kinder liebevoll und
verantwortungsbewusst. Es werden lustige Spiele gespielt, kleine
Wettbewerbe ausgetragen und es konnen auf Wunsch auch T- Shirt's
bemalt werden. Damit es den Kleinen Freude wacht (st die
Kinderanimation ab einer Gruppe von mindestens sechs Kindern im Alter

von 4 — 12 Jahren buchbar. Bei Interesse sprechen Sie uns gerne an.

Selbstverstandlich sorgen wir auch dafiir, dass die Kleinen kulinarisch auf
thre Kosten kommen. Wir empfehlen thnen das ,,Zwergen Buffet” auf dem

auch jeder noch so kleine Kindskopf sicher einen Leckerbissen finden wird.

Zwergen Meni
Spaghetti mit Tomatensope,
Kasewiener mit Pommes, Mayo und Ketchup,
Kartoffelpuffer mit Apfelkompott

Milchreis mit Zucker und Zimt

Preis auf Anfrage
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Das Rittermahl

Dieses Event ist ganz sicher unvergesslich ! Tauchen Sie ein in das Mittelalter
und lassen Sie sich von unserem erlebnisreichen Abendprogranmm
verzaubern. Sie essen und trinken bei strahlendem Kerzenschein in unserem
wunderschonen Gewolbekeller. Die Hofdame bittet zu Tisch, die Magd
versorgt Sie mit kostlichen Reben- und Gerstensiften, der Knecht bringt

reines, klares Wasser aus dem Kruge.

Der Ritter fihret mit launigen Sprichen durch den Abend und sorget mit
Hufeisenwerfen fir Kurzweil. Die Hofdame verlieset unter Androhung der
Schandgeige die Tafelregularien wihrend die reichlich gedeckte Tafel bereits
[6cket !

Brot aus dem Holzofen mit hausgemachtem Griebenschmalz von der Gans
Bauerngerduchertes mit Gurke und Sauschwanzer|
Gar kriftige Rinderkraftbrilhe aus dem Topfchen
Vom Schwert reichet der Ritter knuspriges Hofgefliigel,
gar saftiger Krusten- und Schweinebraten mit Knodel'n
und an Hauf'n Rotkraut und Sof’

ritterlicher Scheiterhaufen mit Vanilleeis und Sahne

p- P. ab 39,00 €

Getvanke - Pauschale moglich

Auf Wunsch buchen wir auch Gaukler und Minnesdnger fiir Sre.
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Konig Ludwig Feuerzauber

Ein  wmittelalterliches Unterhaltungsprogramm fiir thre unvergessliche
Festlichkeit. Der Abend startet mit kleinen Leckereien aus der Hofkiiche
und einem Gldschen Sekt. Nach dem gemiitlichen Empfang bittet unsere
Hofndrrin zu Tisch. Lassen Sie sich in unserem historischen Gewdlbekeller
in eine ldngst vergangene Zeit entfiihren. Unsere Magd umsorgt Sie bei
Kerzenschein mit Wein und Bier, die Hofndrrin wird ihr Kénnen zum
Besten geben. Nach dem Essen erleben Sie als Hohepunkt des Abends eine
unvergessliche Feuershow. Im Anschluf laden wir Sie ein, den Abend an

unserer Konig Ludwig Bar ausklingen zu lassen.

Konig Ludwig Brot von der Hofbdckerei mit Zwiebelschmalz
Gar kriftige Kartoffelsuppe

Haxe vom Schwein, Landknechstbraten,
Hahnchenschlegel

Semmelknddel nach ,,Burgfraulein Art®,

Rosenkohl, Kartoffeln und Blaukraut,

wiirzige Senfsauce,

warmer Apfelstrudel mit Vanillesofe

versoffene Quetsche

p- P. 48,00 €

Getvanke - Pauschale moglich

Auf Wunsch buchen wir auch Zweimann- Jonglage fir Sie und sorgen fir

mttelalteriiche Musik.
23



Red Carpet Night

Evleben Sie bei uns einen ganz besonderen Abend unter dem Motto
»Red Carpet / Roter Teppich*.

Sie mochten etwas ganz Besonderes bieten und stellen lhre Veranstaltung
gerne unter ein Motto ? Mégen Sie feiern mit einem Augenzwinkern und

wirklich ausgelassener Freude ? Dann ist dies genau das Richtige fiir Sie !

lhre Gesellschaft darf sich endlich einmal fiihlen wie die Stars in Hollywood,
S i e sind jedoch des Star des Abends und strahlen im Blitzmeer unseres
professionellen Fotografen. Natiirlich darf an diesem Abend auch die
wiirdige Preisverleihung nicht fehlen und Sie lassen sich tberraschen, oder
entscheiden, welche Gaste in der Kategorie ,,Gesang” oder als Stuntman
nominiert und gekirt werden. Auch der Hauptdarsteller wird

selbstverstindlich gebiihrend preisgekront.

Unser exklusiv kreiertes Menii schmeckt sicher dem grofen Star und auch

jedem Sternchen !

Selbstverstiandlich verwenden wir nur feinste, frische Zutaten die saisonal

zur Verfigung stehen.
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Red Carpet Menii

Edle Blattsalate frisch vom Markt
karamellisierte Birnen und knackige Niisse
fruchtige Cranberry-Vinaigrette

Gebackene Maultaschen, reich gefillt

Sauce von Szechuan- Pfeffer

Rosa gebratene Schweinemedaillons an Sauce vom Cuvée-Sekt

gebackene Kartoffeln mit frischem Rosmarin
Feines Gemiise der Saison

lauwarmes Apfelkichlein mit Vanilleeis

zerlassene feinste Schokolade,
Panna Cotta auf einem Spiegel von frischen Erdbeeren,

heiB gebriihter Espresso mit Vanille- Sahnehaube

Preis p.P. 55,- €
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Unser Rahmenprogramm

Der Kellerzauber

Sie mochten lhre Veranstaltung mit einem zusatzlichem Rahmenprogramm
garnieren ? Sie mochten, dass lhre Gaste tber den Abend unterhalten und
zu gemeinsamen Aktivitdten animiert werden ? Sie wollen die Atmosphare
auflockern oder lebendig halten ? Unser ,,Kellerzauber bietet das ideale
Rahmenprogramm fir Gesellschaften bis zu 60 Personen bei dem auch Sie

als Gastgeber sich entspannt zuriicklehnen und mitfeiern kénnen.

Neben einer fulminanten Show, und dem professionellem Musikprogramm
zum Abschluss, filhrt unser charmanter Moderator Sie gut gelaunt durch
den Abend. Ein live Boxkampf, Charade und Musikquiz sind nur ein Teil des
Programmes. Unser Wettkampf, bei dem die einzelnen Tische
gegeneinander antreten, ist ein Garant fir gute Stimmung und einen sehr

unterhaltsamen Abend.

Pauschalpreis fir Gruppen bis zu 20 Personen 390,- €
Jede weitere Person 12,- €
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Musik im Keller

Sie mochten gerne, dass lhre Veranstaltung von einem professionellem DJ
begleitet wird ? Sie mochten die Garantie, dass Technik und ortliche
Gegebenheiten ideal ineinander passen ? Sie mochten mitbestimmen,
welche Musik gespielt wird und verlassen sich gerne auf jahrelange
Evfahrung ? Mochten Sie unseren Vorzugspreis fir unsere Kunden gerne

nutzen ?

Unser hauseigener DJ verfigt iber eine riesige Musikauswahl die keine
Wiinsche  tbrig ldasst  und  selbstverstindlich steht die komplette
professionelle Technik zur Verfigung.

Auf Wunsch wird wahrend des Essens dezente Hintergrundmusik gespielt
bevor dann die Stimmung ordentlich angeheizt wird. Entscheiden Sie selbst,

in welcher Lautstdrke Sie zu Oldie’s, Klassiker oder auch dem Wiener Walzer

und den neusten Charts ausgelassen tanzen.

Pauschalpreis 250,- €

Der Preis versteht sich zzgl. der gesetzlich vorgeschriebenen Gema-Gebiihr.
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Konig Ludwig Rallye

Sie mochten Teamgeist erleben, fordern, wiederentdecken oder ganz
einfach eine Veranstaltung der besonderen Art feiern ? Erinnern Sie sich
noch an all die spannenden Schnitzeljagden und Schatzsuchen aus der
Vergangenheit ?

Spielerisch und sehr stilvoll mochten wir mit lhnen unsere Rallye an einem
wunderschonen Aussichtsplatz bei St. Martin starten. Sie bilden spannende
Teams, z.B. spatere Tischnachbarn, die sich noch nicht kennen gelernt
haben. Selbstverstandlich haben wir unsere kurzweiligen kleinen Aufgaben
ganz unter das Motto unserer Pfilzer Region gestellt! Der Pilzer ,,Sproch-
Test“ garantiert jede Menge Spaff und an unserem ,,Schoppe-

Transport” tber einen kleinen See muss echter Teamgeist bewiesen werden.

An unserem Teilziel, der Kaffee- und Kucken- Station kénnen Sie sich

stdarken bevor es weiter geht zu einer kleinen Weinprobe.

Im Anschluss kehren Sie in unserem urigen Keller ein und erkldren das von

lhnen gewdhlte Abend- Programm zum endgiiltigem Rallye- Ziel.

Pauschalpreis fir Gruppen bis zu 20 Personen 440,- €
Jede weitere Person 18,- €

Der Preis versteht Sich incl. alkoholfreier Getrinke an den Stationen, Weinprobe,

Kaffee und Kuchen an der Station.
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Kontakt

Konig Ludwig Keller
Mosbach & Miiller GdbR

Ludwigsplatz 10

67480 Edenkoben

Geschaftsfiihrerin:

Jennifer Schartner

Telefon: 06323 — 74 74
Mobil: 0177 — 21 41 2249

Fax: 06323 — 70 40 875

Email: info@koenig-ludwig-keller.de

Homepage: www.koenig-ludwig-keller.de

Bitte scheuen Sie sich nicht, uns bei Rickfragen, ldeen oder Wiinschen

Jederzeit zu kontaktieren !
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Zusammen mit dem Team der Veranstaltungsprofis.com bieten wir lhnen
eine Vielzahl von Rahmenprogrammen vom Ritteressen lber eine
Weinbergrallye bis hin Feuerzauber die Ihr Fest zu etwas ganz besonderem

werden lassen.

Wir freuen uns auf Sie und lhre Gaste.

lhre Jennifer Schartner und das Team vom Konig Ludwig Keller
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